[image: ]
• обеспечение учащихся питанием, соответствующим возрастным физиологическим потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам рационального и сбалансированного питания; 
• гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов, используемых для приготовления блюд; 
• предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания; 
• пропаганда принципов полноценного и здорового питания; 
• социальная поддержка учащихся из социально незащищенных, малообеспеченных и семей, попавших в трудные жизненные ситуации; 
• модернизация школьных пищеблоков в соответствии с требованиями санитарных норм и правил, современных технологий; 
• использование бюджетных средств, выделяемых на организацию питания, в соответствии с требованиями действующего законодательства; 

3. ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ. 
3.1. Организация питания учащихся является отдельным обязательным направлением деятельности Школы. 
3.2. Для организации питания учащихся используются специальные помещения 
( пищеблок), соответствующие требованиям санитарно- гигиенических норм и правил по следующим направлениям: 
• соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам; 
• обеспеченность технологическим оборудованием, техническое состояние которого соответствует установленным требованиям; 
• наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов; 
• обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН;
• наличие вытяжного оборудования, его работоспособность; 
• соответствие иным требованиям действующих санитарных норм и правил в Российской Федерации. 
В пищеблоке постоянно должны находиться: 
• заявки на питание, журнал учета фактической посещаемости учащихся; 
• журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья; 
• журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнал здоровья;  
• приходные документы на пищевую продукцию, документы, подтверждающие качество поступающей пищевой продукции (накладные, сертификаты соответствия, удостоверения качества, документы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.); 
• книга отзывов и предложений. 
3.5. Администрация школы обеспечивает принятие организационно- управленческих решений, направленных на обеспечение горячим питанием учащихся, принципов и санитарно-гигиенических основ здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной работы с родителями (законными представителями) учащихся. 
3.6. Режим питания в школе определяется СанПиН 2.4.2.2821-10 "Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных учреждениях".
3.7. Питание в школе организуется на основе разрабатываемого рациона питания и примерного десятидневного меню, разработанного в соответствии с рекомендуемой формой составления примерного меню и пищевой ценности приготовляемых блюд, а также меню-раскладок, содержащих количественные данные о рецептуре блюд. 
3.8. Примерное меню утверждается директором школы 
3.9. Цены производимой в школьной столовой продукции (стоимость готовых кулинарных блюд, стоимость завтраков и обедов) определяются исходя из стоимости продуктов питания. 
3.9. Обслуживание горячим питанием учащихся осуществляется сотрудниками, имеющими соответствующую профессиональную квалификацию, прошедшими предварительный ( при поступлении на работу) и периодический медицинские осмотры в установленном порядке, имеющими личную медицинскую книжку установленного образца. 
3.10. Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного сырья и пищевых продуктов, используемых в питании учащихся, должны соответствовать СанПиН 2.4.2.2821-10;
3.11. Медико-биологическая и гигиеническая оценка рационов питания (примерных меню), разрабатываемых школьной столовой, выдача санитарно-эпидемиологических заключений о соответствии типовых рационов питания (примерных меню) санитарным правилам и возрастным нормам физиологической потребности детей и подростков в пищевых веществах и энергии, плановый контроль организации питания, контроль качества поступающего сырья и готовой продукции, реализуемых в школе, осуществляется органами Роспотребнадзора. 
3.12. Директор школы является ответственным лицом за организацию и полноту охвата учащихся горячим питанием. 
3.13. Приказом директора школы из числа административных или педагогических работников назначается лицо, ответственное за полноту охвата учащихся питанием и организацию питания на текущий учебный год. 

 4. ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ В ШКОЛЕ. 
4.1. Питание учащихся организуется за счет родительской оплаты; 
4.2. Ежедневные меню рационов питания согласовываются директором школы, меню с указанием сведений об объемах блюд и наименований кулинарных изделий вывешиваются в обеденном зале. 
4.3. Столовая школы осуществляет производственную деятельность в режиме односменной работы школы и пятидневной учебной недели. 
4.4. Сопровождающие классные руководители, педагоги обеспечивают соблюдение режима посещения столовой, общественный порядок и содействуют работникам столовой в организации питания, контролируют личную гигиену учащихся перед едой.
4.5. Проверку качества пищевых продуктов и продовольственного сырья, готовой кулинарной продукции, соблюдение рецептур и технологических режимов осуществляет бракеражная комиссия в составе медицинской сестры, ответственного за организацию горячего питания, повара (заведующего столовой), заместителя директора школы по воспитательной работе. 4.6. Ответственное лицо за организацию горячего питания в школе: 
• проверяет ассортимент поступающих продуктов питания, меню,
• своевременно совместно с ответственным лицом за оборот денежных средств на питание производит замену отсутствующих учащихся, получающих бесплатное питание, 
• совместно с медицинской сестрой осуществляет контроль соблюдения графика отпуска питания учащимся, 
• принимает меры по обеспечению соблюдения санитарно- гигиенического режима; 
Ответственное лицо за оборот денежных средств: 
• ежедневно принимает от классных руководителей заявки по количеству питающихся учащихся на следующий учебный день; 
• передает заявку для составления меню-требования, меню и определения стоимости питания на день; 
• осуществляет контроль количества фактически отпущенных завтраков и обедов. 
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1. OBIIME TTOJIOXKEHM .

1.1. ITonoxeHue 0 NOPSIIKE OpraHu3aluy MuTaHus obyyaromuxcsi B MBOY COILL
Ne36 r.Bnanvkapkasa (nasnee — "ITonoxeHue") yCcTaHaBIMBAET MOPSIOK OPraHU3aIHH
PAlMOHANBHOTO MUTAHUS 00YYAIOMIUXCS B IIKOJIE, ONPE/ENseT OCHOBHbIE
OpraHM3allOHHBIE IPHHIIHUIIBL, IPABHIIA U TPEOOBAHUS K OPraHU3aliK THTAHHS
yyaluxcs, PeryJupyeT OTHOLICHHS MEK/Ty afMHHACTPALUEH IKOJIbI X POAUTEISAMH (
3aKOHHBIMH IIPEJICTABUTEIISIMH), @ TAKKE YCTAHABIIMBAET Pa3MePhI M MOPSIOK
IPEIOCTaBIICHHs] YaCTUYHOH KOMIIEHCAIIMM CTOMMOCTH ITUTAHHUSI OT/IETbHBIM
KaTeropusiM 00y4aroIuXcsl.

1.2. TTonoxenue pa3paboTaHO B LEJAX OPraHU3AIMH MTOJHOLEHHOTO TOPSYero
MUTAHHSA yJaluXcs, COUAIbHON MOANEPIKKH M YKPEIUICHHS 300POBbsI IETeiA,
co3/1aHust KOM(OPTHO# cpejibl 06pa3oBaTeIbHOTO Ipolecca.

1.3. ITonosxenue pa3paboTaHO B COOTBETCTBUH C:
* 3akoHOM Poccuiickoit @eneparuu "O6 o6pazoBanun";
* THIOBBIM TONIOKEHHEM 00 0OPa30BATENILHOM YUPEIKIECHUH;

* YCTaBOM IIIKOJIBI;
 CanlluH 2.4.2.2821-10 "CaHuTapHO-3ITHIEMHAOIOIHYECKHE TPEOOBAHHS K
YCIOBHSIM M OpraHu3aiuy 00y4eHus B 001e00pa3oBaTebHbIX yUPeKICHUsX " .

1.4. JleiicTBre HacTosmiero ITooxeHus pacpocTpaHseTcs: Ha BceX 00ydJaloIuxcst B
IIIKOJIE.

1.5. Hacrosimiee ITonoskeHue sIBIIsSeTCs JIOKATbHBIM HOPMATHBHEIM aKTOM,
PperiIaMeHTHPYIOIHM JeATeTbHOCTD LIKOJIbI 10 BOIIPOCaM IMUTAHHsI, IPHHAMAETCS Ha
NEJaroruyecKoM COBETE U yTBepiKaaeTcs (1160 BBOAUTCS B ISHCTBHUE) IPHKA30M
JIPEKTOpPA MIKOJIBL.

1.6. TTonosxeHue MpHHUMAETCS Ha HEOTIPEENIeHHbIN CPOK. VI3MEHEHHUS ¥ IOTIOJIHEHUS
K TTonoxeHnuo NpUHUMAOTCS B IIOPSZIKE, IPelyCMOTPEHHOM I1.1.5. HacTosImero
IMonoxxenus.

1.7. Tlocne mpunaTHs [TonoskeHus (MM H3MEHSHUH U JOTIOIHEHUH OTHEIbHBIX
IYHKTOB U Pa3/IeJIOB) B HOBOH PeNaKIMK NPEABIIYIIas PeJaKiis aBTOMATHIECKH
YTpauHBaeT CHITY.

2. OCHOBHBIE LIEJIN Y1 3AJAYN.
2.1. OCHOBHBIMHY LENSIMHU H 33/1a9aMU TIPH OpraHW3alliy MUTaHus yyammuxcs B MBOY
COIII Ne36




